ENTREES VIANDES

Rable de lapereau laqué,

Bonbon d'escargots, écume d'ail doux 12 € senteurs sauge et citron 15 €

Nos traditionnels oeufs en meurette

Piece de beeuf du Charolais*,
au Moulin - & - Vent 10 €

sauce marchand de vin 22 €

Marbré de poissons de roche et légumes

Filet de boeuf du Charolais*
confits « comme une bouillabaisse » 18 €

fagon « Rossini » 38 €

Ballottine de foie gras de canard, poireaux

Grenadin de veau, cannellonis de courgettes
confits et trompettes de la mort 22 €

et chévre frais 22 €

Soupe glacée de petits pois, langoustines
roties, salade de légumes crus
a I'huile de pistache 22 €

Demi pigeonneau en crolite de noisettes,
risotto de quinoa et navets confits 24 €

* origine France

Escalope de foie gras de canard poélé
et fenouil safrané 22 €

FROMAGES
POISSONS Fromage blanc Bressan a la creme 5 €

Plateau de fromages 9 €
Cuisses de grenouilles en persillade,
en deux services 30 €

DESSERTS

Opaline glacée aux noix, caramel de café 9 €

Trongon de turbot meuniere,
viennoise aux herbes du jardin 26 €

Délice choco-mangue, sorbet fruits exotiques 9 €
Lotte a l'infusion de

gingembre-citronnelle 24 € Déclinaison autour de I'ananas 9 €

Sablé breton aux péches raties a la lavande,

Quenelle de brochet maison, sauce Nantua, glace au miel 9 €

riz Basmati aux amandes 15 €

Fraicheur de menthe fagon « after-eight » 9 €



Menu Dégustation
65 €

Amuse -bouche
% R

Soupe glacée de petits pois, langoustines réties,

salade de légumes crus a I'huile de pistache
O R

Trongon de turbot meuniére,

viennoise aux herbes du jardin
5O R

Demi pigeonneau en crolte de noisettes,

risotto de quinoa et navets confits
50 R

fromage ou dessert au choix

si fromage et dessert supplément 6 €

Menu Gourmand
40 €

Amuse-bouche
5 R

Marbré de poissons de roche et |égumes confits
« comme une bouillabaisse »
ou
Ballottine de foie gras de canard, poireaux

confits et trompettes de la mort
5O R

Lotte a l'infusion de gingembre - citronnelle
ou
Grenadin de veau, cannellonis de courgettes

et chévre frais
% R

fromage ou dessert au choix

si fromage et dessert supplément 6 €

Menu Saveurs et Traditions
28€

Amuse-bouche
5 R

Bonbon d'escargots, écume d'ail doux
ou
Nos traditionnels oeufs en meurette

au Moulin a Vent
5 R

Quenelle de brochet maison, sauce Nantua,
riz Basmati aux amandes
ou
Rable de lapereau laqué, senteurs sauge et ci-

fron
O R

fromage ou dessert au choix

si fromage et dessert supplément 6 €

Menu des Gones

enfants de moins de 10 ans

entrée, plat et dessert 20 €
ou bien plat et dessert 15 €
une boisson au choix incluse

5 escargots de Bourgogne,
en persillade
ou

Terrine maison
9 R

Petite piece de beeuf *
avec accompagnement au choix
ou
Petit filet de poisson selon I'humeur du chef
avec accompagnement au choix

5O R
Glaces ou sorbets artisanales deux parfums

*origine France



