
 
ENTREES 

 
Bonbon d’escargots, écume d’ail doux 12 € 

 

 

Nos traditionnels oeufs en meurette 

 au Moulin - à - Vent 10 € 

 

 

Pressé de foie gras de canard et pommes  

acidulées, condiment aux fruits secs 22 € 

 

 

Sablé au parmesan, gambas et légumes  

aux saveurs du Sud 18 € 

 

 

Carpaccio de Noix de Saint Jacques,  

vinaigrette miel et vanille 18 € 

 

 

Escalope de foie gras de canard,  

réduction de Muscat 22 € 

 

 
POISSONS 

 
Cuisses de grenouilles en persillade,  

en deux services 30 € 

 

 

Noix de Saint Jacques rôties,  

wok de légumes et sauce aigre-douce 24 € 

 

 

Dos de bar en croûte de câpres et  

citron confit, crémeux d’artichauts 26 € 

 

 

Quenelle de brochet maison ,sauce Nantua,  

riz Basmati aux amandes 15 € 

 
 

VIANDES 
 

  Moelleux de volaille fermière de Bourgogne,  

jus à la graine de moutarde Fallot  

au pain d’épices 15 € 

 

 

Filet de bœuf Charolais*, sauce au Morgon,  

échalotes confites 30 € 

 

 

Canon d’agneau à la menthe,  

tatin de courgettes 24 € 

 

 

Tournedos de ris de veau au sésame,  

infusion à l’ Arabica 28 € 

 

 
* origine France 

 

 

FROMAGES 
 

Fromage blanc Bressan à la crème   5 € 

 

Plateau de fromages   9 € 

 
 

DESSERTS  
 

Le chocolat… toute une histoire ! 9 € 

 

Macaron tout au café 9 € 

 

Croquant de fraises en millefeuille  

et sorbet artisanal 9 € 

 

Croustillant de caramel au beurre salé 9 € 

 

Vacherin minute aux fruits rouges 9 € 



 

 

Menu Dégustation  
65 € 

 

Amuse –bouche 
  

 

Escalope  de foie gras de canard,  

réduction de muscat 
  

 

Dos de bar en croûte de câpres et citron confit, 

crémeux d’artichauts 
  

 

Tournedos de ris de veau au sésame,  

infusion à l’arabica 
  

 

fromage ou dessert au choix 
 

si fromage et dessert supplément 6 € 
 
 

 

Menu Gourmand  
40 €  

 

Amuse-bouche 
  

 

Pressé de foie gras de canard et pommes  

acidulées, condiment aux fruits secs 

ou 

Sablé au parmesan, gambas et légumes  

aux saveurs du Sud 
  

 

Canon d’agneau à la menthe, tatin de courgettes 

 ou 

Noix de Saint Jacques rôties, wok de légumes  

et sauce aigre-douce 
  

 

fromage ou dessert au choix   
 

si fromage et dessert supplément 6 € 
 

 
 

 

 

Menu Saveurs et Traditions  
28€ 

 

Amuse-bouche 
  

 

Bonbon d’escargots, écume d’ail doux 

ou 

Nos traditionnels oeufs en meurette  

au Moulin à Vent  
  

 

Quenelle de brochet maison, sauce Nantua,  

riz Basmati aux amandes 

ou 

Moelleux de volaille fermière de Bourgogne,  

jus à la graine de moutarde Fallot au pain d’épices 
  

 

fromage ou dessert au choix 
 

si fromage et dessert supplément 6 € 
 

Menu des Gônes  
enfants de moins de 10 ans 

 

entrée, plat et dessert  20 €  

ou bien plat et dessert 15 €  

une boisson au choix incluse 

 

5 escargots de Bourgogne,  

en persillade 

ou 

terrine maison 

  
 

petit filet de bœuf Charolais* 

avec accompagnement au choix 

ou 

petit filet de poisson selon l’humeur du chef 

avec accompagnement au choix 
 

  
glaces ou sorbets artisanales deux parfums 

 

*origine France 
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